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Zatqcznik nr 1 do Zaproszenia do skiadania ofert —
Opis przedmiotu zamowienia

Opis Przedmiotu Zamowienia

Organizacja ustugi cateringowej na potrzeby warsztatow/konferencji dla beneficjentow i

potencjalnych beneficjentow, przeprowadzanych przez
LAWP w Lublinie

PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

Uslugi cateringowe $wiadczone beda przez Wykonawcee sukcesywnie podczas
konferencji, spotkan informacyjnych, warsztatow itp. organizowanych przez
Zamawiajacego.

Spotkania, podczas ktorych wykonywana begdzie ushuga cateringu, bgeda organizowane
dla maksymalnie 35 o0sob jednorazowo. Zamawiajacy zostawia sobie jednak mozliwo$¢
zmiany liczby uczestnikow i daty spotkania, o czym poinformuje Wykonawce, na co
najmniej 2 dni robocze przed planowanym spotkaniem, skladajac zamowienie
czastkowe.

Zamawiajacy zastrzega sobie mozliwo$¢ zorganizowania spotkania dla jednorazowo
wigkszej liczby oso6b niz opisane w punkcie 2. O takim zamdéwieniu Zamawiajacy
poinformuje Wykonawce na 7 dni przed planowang data wydarzenia, sktadajac
zamoOwienie czgstkowe.

Planowana liczba spotkah wymagajacych organizacji ustugi w okresie obowigzywania
umowy wynosi okoto 25. W zamoéwieniu zawarto maksymalng ilo§¢ porcji zamawiang
przez caly okres trwania umowy. W wiekszosci beda to spotkania na max 35 oséb,
jednak planowane s3 dwa wydarzenia na min. 100 oséb, lecz nie wigcej niz na 150.
Zamawiajacy na kazde spotkanie okresli szczegétowo menu.

Ustugi czastkowe wykonywane bgda w okresie od dnia podpisania umowy do dnia 14
grudnia 2018 r. lub do wyczerpania §rodkéw przeznaczonych przez Zamawiajgcego na

sfinansowanie umowy.
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7. Miejsce swiadczenia ushugi: siedziba Zamawiajacego (20-704  Lublin, ul.
Wojciechowska 9a) lub inne miejsce wskazane przez Zamawiajacego na terenie
Lublina. Zamawiajacy przesytajac poszczegdlne zamoédwienia czastkowe bedzie
wskazywat konkretne miejsce, w ktorym bedzie realizowana ustuga.

8. Zakres ustugi — iloSciowe zestawienie asortymentu dostarczonego przez Wykonawce
w ramach wykonania poszczeg6lnej ustugi

1. ZESATWIENIE ILOSCIOWE ASORTYMENTU

1 porcja/ 1 osobe Planowana ilos$¢
Nazwa (kolumna  okresla  co ..
wchodzi w sktad 1 porcji) pora)l
Herbata 300 ml- wody 700
W torebkach ekspresowych z etykieta, pojedynczo | 2 saszetki herbaty 700
pakowane (min. 4 rodzaje w torebkach, w tym herbata
czarna),
termos z goracg woda, 3 saszetki cukru 700
cukier w saszetkach (biaty/bragzowy) oraz stodzik,
wykataczki pakowane pojedynczo, 2 wykataczki 700
$wieza cytryna w plastrach 1 plasterek cytryny 700
Kawa 150 ml- woda 700
Kawa rozpuszczalna w saszetkach, 2 saszetki kawy 700
Kawa naturalna mielona 100% Arabica, 2 tyzeczki kawy 700
termos z goraca woda cukier w saszetkach
(bialy/bragzowy) oraz stodzik, 3 saszetki cukru 700
mleko UHT 2% lub 3,2 % 15 ml mleka 700
Napoje zimne:
Woda gazowana w 0,5 | butelkach 500 mi 350
Woda niegazowana w 0,5 I butelkach 500 mi 700
Soki 100 % w dzbankach ( pomaranczowy, jabtkowy) | co najmniej 300 ml 700
Mix babeczek stodkich, min. 3 rodzaje (propozycja ze | co najmniej 1509 (3szt.) 700

U e recposota ). Whelskle  unintuspee N
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strony Wykonawcy

ciasta wilasnego wypieku (tarta owocowa, sernik, | CO najmniej 1509 600
szarlotka),

kanapki bankietowe przygotowywane na innym | 6 kanapek (taczna ilo§¢ 700
pieczywie niz tostowe(wegetarianskie i | co najmniej 300g)

niewegetarianskie), 4 rodzaje, przygotowane z co

najmniej 3 sktadnikéw, ewentualnie przyprawy,

majonez, $mietana, musztarda, ketchup, jogurt, oliwa,

sosy, dipy itp. stanowig element dodatkowy kanapek i

nie nalezy je zalicza¢ do 3 sktadnikow

Tartinki wegetarianskie oraz niewegetarianskie 4 szt. 400
Babeczki koktajlowe — Tartoletki na stono — 3 rodzaje | nie mniej niz 150g (3 600
(propozycja ze strony Wykonawcy) szt.)

Wyroby z ciasta francuskiego: volevanty z pastami | 4 szt. 300
smakowymi oraz z lososiem 1 warzywami

(propozycja ze strony Wykonawcy)

Miniwrapy wegetarianskie oraz niewegetarianskie | 2 szt. 600
(propozycja ze strony Wykonawcy)

Tortilla na zimno wegetarianska oraz niewegetarianska | 2 szt. 300
(propozycja ze strony Wykonawcy)

$wiezo krojone owoce (np. melon, kiwi, mandarynki, | ok. 120 g 700

winogrono, banany, pokrojony arbuz/ananas)

1. WARUNKI REALIZACJI PRZEDMIOTU UMOWY.

1. Positki dostarczone w ramach przedmiotowego zamdowienia muszg by¢ przygotowane

z zachowaniem przepiséw sanitarnych.
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1.

Zamawiajacy wymaga, aby wszystkie positki zostaly przygotowane wylacznie ze $wiezych
produktéw dostgpnych na rynku. Positki powinny posiada¢ odpowiednie walory smakowe,
zapachowe oraz estetyczny wyglad. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i
inne) beda posiadaly odpowiednig dat¢ przydatnosci do spozycia i temperature. Dania i napoje
cieple beda podane w taki sposob, aby przez czas trwania ustugi utrzymywana byta ich stala
odpowiednio wysoka temperatura.

Wykonawca $wiadczacy ustuge musi posiada¢ decyzje Panstwowego Powiatowego
Inspektoratu Sanitarnego zatwierdzajacego lub warunkowo zatwierdzajaca zaklad
wprowadzajacy do obrotu/i produkujacy zywno$é lub/i uzyskal wpis do rejestru
zaktadow, ktore wprowadzaja do obrotu /i produkuja zywnos¢, o ktérym mowa w art.
62 ust. 1 pkt. 2 i 4 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. 0 bezpieczenstwie zywnosci
i zywienia (Dz. U. z 2017 r., poz. 149 z p6zn. zm.).

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia na swoj koszt i ryzyko wlasciwego
transportu positkow zgodnie z obowigzujacymi w tym zakresie przepisami sanitarnymi.
Wykonawca zobowigzany jest do zrealizowania ustugi o najwyzszym standardzie.
Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania na wskazanym przez Zamawiajacego
stole cateringu a po zakonczonej czynno$ci do uporzadkowania miejsca konsumpcji
(wywiezienia powstatych odpaddéw tj. opakowania).

W przypadku pozostate] Zywnosci w stanie nienaruszonym Wykonawca zobowigzuje
si¢ spakowa¢ ww. zywnos$¢ w specjalne pojemniki i przekaza¢ Zamawiajagcemu.
Wykonawca zobowiagzany jest do przygotowania stotdw w sposdb uzgodniony
z Zamawiajacym oraz $wiadczenia uslug cateringowych na zestawie ceramicznej
lub porcelanowej, z uzyciem sztu¢cdw platerowych, serwetek papierowych,
materialowych obruséw.

Wykonawca zapewni obstuge kelnerska w trakcie trwania spotkania, jezeli w spotkaniu
wezmie udzial wiece] niz czterdziestu uczestnikow (nie mniej niz jeden kelner na
trzydzieSci osob). Przewidywana liczba takich spotkan wynosi ok. 3, nie wigcej niz 5.
Wykonawca zapewni jednolite, eleganckie stroje obstugi kelnerskiej, zgodnie z
powszechnymi przyjetymi w tym zakresie wymaganiami, tj. Kelner powinien by¢

ubrany w materialowe czarne spodnie, czarne skarpety i1 pétbuty, bialg lub czarng
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10.

11.

12.

V.

koszule z dlugim rgkawem. Kelnerka powinna by¢ ubrana w czarng spddnice do kolan,
cieliste rajstopy, biatg lub czarng koszule oraz czarne, zakryte buty.

Naczynia ceramiczne/porcelanowe: filizanki ze spodkami do kawy i herbaty; tyzeczki,
szklanki do wody mineralnej i sokow literatki badZ goblety; talerze/taca na ciastka,
ciasta, owoce; pojemniki na kawe i herbate; cukiernicg; naczynie na odpady. (ceny
wynajmu naczyn i sztuécOw ceramicznych wliczone w ceng cateringu).

Zakonczenie przygotowan sali 1 ustugi musi nastgpi¢ na godzing przed rozpoczeciem
spotkania.

Ustuge porzadkowania po cateringu Wykonawca zrealizuje po opuszczeniu lokalu
przez wszystkich gosci badz na prosbe Zamawiajacego (czas trwania ustugi
porzadkowej nie moze wynosi¢ wiecej niz 1 godzing).

Wykonawca bedzie ponosit odpowiedzialno$§¢ za utrzymanie wilasciwego poziomu
wyzywienia oraz zgodno$ci skladu wartosciowego 1 jakoSciowego positkow
wynikajacych z zalecen Instytutu Zywnosci i Zywienia. Zamawiajacy zastrzega sobie w
trakcie realizacji umowy dostgpu do protokotow pokontrolnych oraz wszystkich
atestow na surowce, urzadzenia, sprzet, naczynia, opakowania transportowe

wykorzystywane w procesie przygotowania i transportu positkow.

OPIS KRYTERIOW KTORYMI BEDZIE SIE KIEROWAL
ZAMAWIAJACY PRZY WYBORZE OFERT WRAZ Z PODANIEM WAG
TYCH KRYTERIOW I SPOSOBU OCENY OFERT.

Wybrana zostanie oferta, ktora uzyska najwigkszg liczbe punktéw po zsumowaniu punktéw za
poszczegdlne kryteria. Wybor oferty zostanie dokonany na podstawie kryteridw oceny ofert z
ustalong punktacja do 100 pkt (100%=100pkt).

Lp. Kryterium Waga Liczba punktow
1. Cena 70% 70
2. Aranzacja stotéw cateringowych 10% 10
3. Wyglad serwowanych potraw 20% 20
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1. Kryterium cena ofert- max. 70 pkt

Liczba Wartos$¢ brutto oferty z najnizsza ceng
PUDKEOW = msemmcmememeemee e X 70 pkt
za kryterium Wartos$¢ brutto oferty badanej

2. Kryterium aranzacja stolow cateringowych (ocena na podstawie przedlozonych zdjeé).

Wykonawca przedstawi propozycje aranzacji stotow w ramach $wiadczonych ustug
przedktadajac Zamawiajacemu fotografie dotychczas realizowanych zamoéwien ukazujace
aranzacje stolow.

Zamawiajacy oceni:
— estetyke aranzacji max. 4 pkt
— pomystowos$¢ aranzacji max 3 pkt
— oryginalno$¢ aranzacji  max 3 pkt

3. Kryterium wyglad serwowanych potraw (ocena na podstawie przedtozonych zdjec).

Wykonawca przedstawi propozycj¢ i sposdb podawania serwowanych potraw aranzacji stotdw
w ramach $wiadczonych ustlug przedkladajac Zamawiajacemu fotografie dotychczas
realizowanych zaméwien ukazujace sposob podawania potraw.

Zamawiajacy oceni:
— estetyke serwowanych potraw max. 10 pkt
— pomystowo$¢ podania max 5 pkt
— oryginalno$¢ podania  max 5 pkt

UWAGA! Przedlozone Zamawiajacemu fotografie na podstawie, ktérych zostanie
dokonana ocena oferty musza by¢ w kolorze, format.jpg, rozdzielczosé 300 dpi.
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